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Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de léegumes Potage de légumes Potage de légumes

Mousse de foie et . .
Endives, cro(tons

o Carotte rapées, Saucisson alail  Chou rouge rapé,  Chou fleur, sauce  cornichons :
ENTREE Macedoine vinaigrette vinaigrette facon cocktail etbleu en des
Paupiette au veau,
ROti de porc, sauce  Sauté de poulet jus de provence Sauté de canard
Lasagne de vigneronne facon poule au pot Couscous‘ Moules marinieres Lentilles Flageolets et
PLAT chévre et épinards Puree de pommes de Riz pilaf de Boulettes a Frites Poelée de carottes au thym
Salade verte terre camargue I'agneau et courgettes
Haricots verts vapeur Légumes du pot merguez cepes

PLATEAUX DE FROMAGES

DESSERT  Yaourt aromatisé Creme_patlssu_ere Brunoise d'ananas Compote de fruits Millassine Liégeois a la vanille Mini chou vanille et
aux fruits confits au caramel coulis chocolat

~ LA . Génoise roulée a la . : Cake fagon pain
GOUTER Mini gateau Barre bretonne Gateau au yaourt _ Pudding normand  Madeleine axelagon p
abricots confiture dépices
; Potage poireaux et ; _ . ] )
POTAGE  Potage crécy pomr%es de terre Potage de légumes Potage cultivateur ~ Potage provencal  Créme de légumes Potage de légumes
Filet de colin MSC
Quenelle ala volaille, Quiche au saumon ~ Croissant au _ pane
mel A
PLAT sauce tomate Potiron réti jambon et fromage Farcou Aveyronnais Omelette au Gratin de pates Pommes de terre
L Poélée de légumes _ R . : fromage HVE ala volaille et  en robe des
Epinards a la créme Fondue de poireaux :
Brocolis légumes champs
DESSERT Semoule au lait Entremets au Pomme au four a la Gateau aux patates Fruits de saison Créme dessert Fruits de saison

chocolat cannelle douces BIO oraliné BIO
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