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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
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Potage de légumes Potage de léegumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes

POTAGE

Betteraves rouges,

. Carottes rapees, Haricots Verts Blancs de poireaux, ENdiVes au gouda pats de foie, Et Vinaigrette, Et Pate en crolte
E N T RE E Vlna_lgrette au Vinaigrette cornichons chévre
persil
) . Haut de cuisse Echine de porc Cuisse de canette
Filet de colin MSC, . . 4 3 . N N '
Sauce aurore Sauté de dinde ;ittti\:;zorc ala de poulet rétie Moules alacreme  gemj sel, Au jus de Sauce a Porange
PLAT Pates farfalle HVE fagon blanquette . .o e Purée de Frites Provence Purée de potiron
Fenouils braisés Rz pilaf Semoule HVE patates douces Lentilles au jus Pommes boulangéres
Carottes vichy Panais rétis Carottes braisées
PLA . ' X DE FROMAGES
DE S SERT Mousse de Pomme au four, Et Financier tout Gateau Salade de Fruits de saison Tiramisu aux
marrons coulis caramel agrume facgon finger d’anniversaire fruits frais spéculoos

1 ier 3 Génoise roulée ala = . . Cake facon pain .
GOUTER Palmier a la Barre Bretonne _ Mini gateau abricots Pudding noemand o 2¢O P Marbré chocolat
cassonade confiture d'épices

. ) Velouté de :
POTAGE  Potage delégumes Potage de légumes - Potage Choisy Potage de Légumes Potage de légumes Velouté de brocolis
champignons
- . . i Vol au vent
Clafoutis de légumes Parmentier au bceuf ~ Roti de dinde, Au jus 10"tilla aux . Quenelle au Pates HVE 2 la
i oignons Haricots verts
PLAT au chorizo et aux patates douces de Provence iy brochet, Sauce carbonara
Salade verte Salade verte Purée de pois cassés EPinards ala persiies Nantua

Endives braisées créme Salsifis podlés

DESSERT Semoule au lait au Fr_omage blancau  eniemets au Banane Rotie Flan nappé vanille. crame au caramel

| Fruits de saison
chocolat mie chocolat du chef



